Daralos keksz

Hozzavalok:

200g Mester siitemény liszt
70g margarin

70g cukor

1 tojas

1teas kanal vanilia cukor
1g siitépor

csipet sO

Elkészitése:

A tojast a cukorral, vanilia cukorral kihabositjuk, hozzaadjuk a puha margarint, simara
keverjiik, majd a sot €s a siitOporos lisztet is hozzaadjuk és 6sszegyurjuk a tésztat, legalabb 1
oOrara hiitészekrénybe tessziik, hogy utana a husdaralora szerelt daralos keksz forma
segitségével elkészitsiik a kekszeket. A tepsit siitopapirral kibéleljiik és egyforma méretii
tészta darabokat tesziink a siit6 papirra, eldmelegitett siitdben 170C-on szép vilagos sziniire

stitjiik. Szerintem a legmutatdsabb a csillag forma.

Sziikséges egy husdaralo és a daralds kekszes kiegészitd tarcsa.
Kakads daralos hasonldo modszerrel készithetd, csak a liszt mennyiségébdl 20g -ot kakaoval

cserélunk ki.



